Y ad

= A& soLIOMAQUINAS

Solucées em equipamentos

Camara de Fermentacao de Paes
CF2C CF 6C CF 12C

Camara Fermentacio Camara Fermentacio Camara Fermentacio
2carros 6carros 12carros

Manual de Instrucoes







Camara Fermentacao de
Paes
CF2C/CF6C/CF12C

Este manual técnico foi elaborado
conforme a norma
NBR 14.245

Revisio 06
Edicao - Marco de 2022

Devido ao constante desenvolvimento de nossos
produtos, em busca da melhor qualidade, as informagdes
contidas neste manual poderao ser alteradas sem prévio aviso.

Série:
Data da Compra:




Y el
™ _J soLLOMAQUINAS

Solucoées em equipamentos

INDICE
U VoL T=T ] = o Lo Rt 5
B 410 e [V oz o RN 6
3 - Identificagdo e numero de Série do eqQUIPAMENTO ............cccccveeeceeeesiiieescieeesiaaesieeaeans 7
4 - INSPEGAO A RECEDIMENTO ...t e e e ea e et e snaaeeaneas 7
4 - Retirando da @MBalAGEM ...........c.ocueeeieie e 8
4.1 - Transporte dOEQUIPAMENTO.............c..eeeeeeeeeeirieeeeeeeseaeeetaeeseaesssaeesssaaeestsenaessseaenaes 8
5 - CaracteristiCas TECNICAS ............ccueeeceeirieieeeieieee ettt 9
5.1 = DIMENSIONA ... 9
6 — INStrug6es de INSAIAGEOD .........cceeeeeieeie ettt et e ae e s a e e stanaeanaeens 10
(o3 B 10153 221 Loz T 3 = L= 1 (o= [ PN 10
7 - Sistema de aquecimento - Caldeira ................cccouiieeeoeii et 11
7.7 = CAINA QUEO ...t 13
7.2 — CircUito EIBIICO  .......oc.ooieiieiieeeee e 14
8 - Painéis Termo-iSOIANTES ............cccccuiiuiiiiiieiieeeeeee et 14
9 = S@GUIAINGA ...ttt ettt et 19
10 — Camara de FEIMENTAGEO............cccuui ettt 20
10.1 - Ligando O @QUIPAMENTO. ............ccoiiueeeeieeeeeie et ea e 20
10.2 — AMDBIENTE INTEIMIO ...t 21
11 - Quadro de analise de anormalidades ...................cccecoeeeiiiiiiciiecieseee e 22
12 - Garantia e Entrega Técnica SOllomMAQUINGS ..............cccooivoeeiiiceiaeiiaeeiee e 23
12.1 Identificagdo do N° de Série da CF Sollomaquinas ..............ccceeeeeeveeceerssineenanns 23
12.2 Check-List de ENtrega TECNICA ...........coecueeeiieie e 24
12.3 - CERTIFICADO DE GARANTIA ..o oottt 25
12. PECas A€ REPOSIGED ......cccueeeeecieeeeieesieeeste e eteesta e e sieaeeaea e st aeesseaeansnennes 26



Cémara Compacta
de Fermentagao

CF

1. - Apresentacéo

Parabéns! Pela escolha de um produto SOLLOMAQUINAS.

Nos acreditamos que vocé€ fez um criterioso julgamento na compra de seu
equipamento, e estamos certos de que ele lhe dara um excelente rendimento, economia e
satisfagio ao efetuar o seu trabalho. A Camara de Fermentagdo para Péaes
SOLLOMAQUINAS vem a oferecer
um processo de qualidade e
uniformidade na produgio de paes. A
eficiéncia da Cémara para
Fermentagéo proporciona uma
economia de tempo e dinheiro,
aumentando a qualidade dos paes
produzidos mediante controle dos

processos de producdo de tempo,

temperatura e umidade.

'd

=== & soLLOMAQUINAS

Solucées em equipamentos

Rua Sao Vicente, 170
Lot. Canario Aririd
Palhoga - SC
Telefone: +55 48 3342.0360

E-mail: sollomaquinas@sollomaquinas.com.br

www.sollomaquinas.com.br
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2. - Introdugéo

Vocé tem em maos o manual técnico da

Cdamara de Fermentac¢do CF2C / CF6C / CF12C

Conserve-o em lugar protegido e seco, ao resguardo de intempéries.

Este manual contém todas as instru¢des sobre o equipamento, desde o
recebimento até as informagdes de operagdo e manutengdo, ¢ é fornecido em uma unica
cOpia com a aquisico do seu equipamento. Se houver necessidade de outra copia do

mesmo, solicite a SOLLOMAQUINAS, especificando o modelo e o ntimero de série.

Este equipamento ¢ de uso profissional, e entende-se que o operador seja
necessariamente uma pessoa capacitada profissionalmente e tenha experiéncia de
trabalhos similares. Caso contrario ¢ indispensavel um curso de uso, em nossa sede ou

em um representante por nds designados.

Este Manual deve ser considerado parte integrante, e deve ser conservado de

modo que sempre esteja disponivel para consulta perto do equipamento.

A SOLLOMAQUINAS reserva-se a atualizagio da produgio do equipamento

e do presente Manual sem a obrigacdo de atualizar os manuais precedente.
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3 - Identificacédo e nimero de Série do equipamento

A Camara de Fermentagdo CF possui uma plaqueta metalica, contendo
informagdes diversas de identificagdo. Sendo primeiro item data de compra e o N°.de
Série. Anote o niimero de Série do seu equipamento, no campo abaixo e informe-o
sempre que for solicitar pegas ou algum servigo de Assisténcia Técnica. Ao receber,
preencha os dados solicitados a seguir. Eles serdo uteis para eventuais contatos relativos
ao equipamento.

SOLI OMAQUINAS
Solugdes em equipamentos

DATA RUA SAO VICENTE, 170
MES {ANO ARIRIU - PALHOGA/SC
CEP: 88132000
8) 3342-0360

inas @soliomaquings.comar

‘ N° DE SERIE ‘

INSTALADA He

Q @)

‘ POTENCIA ‘

Kw‘ v

4 - Inspecéo de Recebimento

Verifique as condigdes de recebimento do seu equipamento, que podera estar
embalado em caixa de madeira ou filme plastico, conforme o tipo de transporte
utilizado. Se houver indicios de pancadas, quedas ou avarias verifiquem com os
responsaveis pelo transporte e entre em contato com o Departamento Comercial da
SOLLOMAQUINAS.

Observe atentamente os itens abaixo para que seu produto esteja em
perfeito funcionamento.

& Se 0 equipamento ¢ exatamente conforme seu pedido de compra.

& Se ndo sofreu queda durante o transporte ou foi violada.

& Se esta completa, ndo esta faltando pegas.

& A pintura e a estrutura estdo perfeitas condigdes.

& Confira na lateral onde esta placa de identificagao,

& Observe atentamente o numero se ¢ exatamente como o que esta na

nota fiscal.
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4 - Retirando da embalagem

Este capitulo fornece as instrugdes necessarias desde o recebimento até a
instalagdo em seu localde operagdo, para posterior instalagdo. A Camara de Fermentagio
¢ embalada em caixa de madeira para ocaso de transporte maritimo.Para erguer ou
movimentar a caixa ou engradado utilize empilhadeira.Com o auxilio de um martelo e
pé de cabra desmonte a embalagem seguindo a seqiiéncia das instrugdes a seguir.

cao

3

Max
500 g

Janela de inspe

Max 500 mm

4.1 - Transporte dos Componentes

Alguns cuidados s3o necessarios para o transporte do equipamento.

v Transporte deve ser feito por empilhadeira ou paleteira.

\

Proteja os pontos onde as langas terdo contato com o equipamento;
v' No transporte, deve se cuidar para que ndo tombe, o que pode provocar

deformagoes ao componentes;

Utilizando uma empilhadeira ou paleteira, transporte o equipamento até o
local de instalacdo. Ao movimentar a mesma proteger o cabo de alimentacao elétrica.




5 - Caracteristicas Técnicas

Cédmara Compacta
de Fermentagao

CF

Camara de Fermentacdo de Paes Sollomaquinas conta com estrutura em

painéis termo isolante e acoplamentos pré-desenvolvidos para uma montagem pratica e

de facil instalagdo. O sistema conta com reservatorio de agua com bdia instalado com

resisténcias e calha-duto para distribui¢do de calor e vapor no interior da Camara. A

temperatura entre 20°C a 40°C e umidade relativa do ar entre 60% e 98% proporciona

crescimento uniforme entre paes desde a bandeja inferior até superior.

Por ser um equipamento modulado ¢ de facil montagem desde a fixagdo das

calhas no chéo até a instalagéo elétrica.

5.1 - Dimensional

DIMENSOES TECNICAS

LARG. | COMP.| ALT. | o0
CC2_|1,15MT|2,38MT [2,30MT| 2
CC6_|2,30MT|2,38MT [2,30MT| 6
CCi2 |2,30MT|3,47MT |2,30MT| 12
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6-Instrucdes de Instalacao

Antes de Iniciar a instalagdo verifique se todos os componentes estio em
ordem e se a mesma nao sofreu nenhuma avaria durante as operagdes anteriores.
Qualquer anormalidade deve ser solucionada antes de instalar.

6.1 -Instalacdo Elétrica

Antes de proceder a ligacdo elétrica, toda a parte estrutural e instalagdes
mecanicas, e hidrdulicas devem estar de acordo como descrito no manual. Breves
instrugdes abaixo: (As informagdes e digrama elétrico estdo em manual especifico
fornecido pela Sollomaquinas).

a) Para instalacdo das caldeiras utilize somente o material fornecido pelo
Fabricante Sollomaquinas;

b) Todos os conectores ¢ cabos de forga estdo identificados, e devem ser
instalados conforme diagrama elétrico;

¢) O Painel de comando devera ser instalado na parte frontal ao lado da porta;
com fAcil acesso,

d) Salientamos que todo cuidado é necessario durante a instalagdo; deixando
para conecta-la somente quando estiver com cabos isolados, e as caldeiras com sistema
hidraulico conectados.

e) Conecte o fio de alimentagdo direto na rede elétrica, nunca tente fazer
emendas ou usar extensdes. Caso o cabo de alimentagio esteja quebrado ou danificado

substitua assim que possivel.

do operador, como para o bom funcionamento dos componentes

f E indispensivel o aterramento do equipamento, tanto para a seguranca
eletronicos. Observar a correta instalag¢do do fio-terra.

10
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7 - Sistema de aguecimento - Caldeira

O sistema de fermentagdo produzido em Ag¢o Inox AISI-304, é composto por
reservatorio de dgua com bdia, caldeira com resisténcias de alta performance, ¢ uma

calha-duto para distribuig@o de calor e vapor dentro da Camara.

O funcionamento deste sistema proporciona controle de temperatura e
umidade através de sensores com leitura digital, programavel para temperatura entre

20°C a 40°C e umidade de 60% a 98%.

Nota: Qualquer alteragdo no sistema elétrico fora das especificacdes
técnicas poderd comprometer o funcionamento, a durabilidade e também
podera implicar na perda garantia.
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O perfeito funcionamento do sistema de aquecimento e vapor se deve a fatores
de controle da qualidade da agua através de filtros abrandadores que diminuem a dureza
da agua, controle da temperatura por meio de sensores de nivel de agua, e da correta
instalag@o, assim como a ligacdo de agua da rede na caixa reservatdrio de agua onde se

encontra o adaptador com béia conforme indicado abaixo:

Entrada de agua da rede deve ser mantida ligada durante seu
funcionamento, na falta de alimentacio hidraulica, o sensor de nivel
desligara a resisténcia da caldeira.

a

12
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7.1 - Calha duto

Internamente na Camara de Fermentagdo localiza-se as calhas duto. Sendo
estas responsaveis por conduzir o vapor e temperatura para o interior da cdmara.
O vapor proveniente da caldeira é posicionado estrategicamente acima do exaustor

interno da calha.

Exaustor Interno de circulacio de vapor

- 1l Tubo condutor
de vapor da

caldeira

- () Saida de vapor
- ([ Saida de vapor

13
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7.2 — Circuito Elétrico

3N T 50/60 Hz 220/380 v 3M ™ 50/60 Hz 1277220 ¥

L1 ~ 1 ~
L2 L2
L3 L3
N = N =
P.E.—# P.E—#

452.5+1%2,5 442,5+1x2.5

VO/AM VI/AM
PE C [ 3x1.5 PE & H WS

=2

+— MONOFASICO OU BIFASICO
;-— MEUTRO

———TERRA

O cabo de ligagio utilizado (1), deve ter uma seg¢io minima de 2,5 mm?.
As cores dos flos sao:

* Neutro: Azul
* Terra: Verde — Amarelo

Antes de instalar o equipamento, confira se a tenséo e
freqiiéncia sdo as mesmas da rede elétrica.

E indispensavel o aterramento do equipamento, tanto para a

A seguranca do operador, como para o bom funcionamento dos
componentes eletronicos. Observar a correta instalagao do fio
terra.

14



7.2 — Painel de Comando

O painel de comando detém todos os
controles para ajuste e funcionamento. E
possivel verificar e ajustar a temperatura dos
processos utilizando o controlador de
temperatura/umidade que sdo pré-ajustados
necessitando somente o ajuste de temperatura e
unidade, de acordo com a regido onde ocorrer a

instalagcdo do equipamento.

Cémara Compacta

de Fermentagao
B
[ ] [ ]

CF

e  Controlador Eletronico — Ajusta e controla a temperatura e umidade interna.

e  Chave Geral — Liga e desliga o equipamento.

e Led Vermelho — Indicador de falta de 4gua e aviso sonoro.

e  Chave de Emergéncia — Desliga simultaneamente todas as fungdes.

Durante o processo de funcionamento todo cuidado é necessario, evitando o
contato na caldeira existente na parte superior da Cimara.

15
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7.3 - CONTROLADOR

O N322T ¢é um controlador de

Controlador

temperatura ¢ umidade. Cada tipo de sensor

possui uma faixa especifica de medi¢do de

temperatura e umidade que dever ser observada

pelo usuario.

CONEXOES ELETRICAS

A figura abaixo indica os terminais de conexdo para o sensor, alimentagdo e saida do

controlador e um exemplo de ligaggo.

L ]
o
— .OUTPl.IT'I
—a
+ .

[ 5
[ T4

REDE
ELETRICA

PAINEL TRASEIRO DO CONTROLADOR

SENSOR INPUT
RS485 AL
DI DO C ]

[8] [9] [10] [11

111 LI

* COMUNICAGAO DE

SERIAL ENTRADA

O recurso de comunicagdo serial nem sempre esta presente no controlador Pt100 com

ligacdo 3. Para ligagdo com 2 fios, os terminais 11 e 13 devem ser interligados. Para a

adequada compensag@o da resisténcia do cabo os condutores devem ter os mesmos

valores de resisténcia elétrica (mesma sec¢ao).

16
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OPERACAO
Antes do uso o controlador deve ser configurado pelo usuario a temperatura e

umidade desejada.

Para alterar a temperatura e umidade, proceder da seguinte forma:
Pressionarﬂ por 1 segundo até aparecer o parametro “SP1”.

Para alterar o valor do pardmetro, atuar sobre as teclas B e il até obter o valor

desejado. Pressionar novamente = para confirmar.

Em seguida, ira aparecer o parametro “SP2”. Para alterar o valor do pardmetro, atuar

sobre as teclas = e El até obter o valor desejado. Pressionar novamente PJ para
confirmar.
Notas:

1. A programagio ¢ salva pelo controlador quando este passa de um parametro
para outro e somente entdo considerada com valida. A programagéo ¢é
guardada em memoria permanente, mesmo na falta de energia elétrica.

2. Se as teclas ndo sdo utilizadas por tempo maior que 20 segundos, o
controlador retorna ao nivel de medigao, finalizando ¢ salvando a

programacao até entdo feita.

OBs:. A temperatura e umidade ideal sdo 32°C e 85% respectivamente.

17
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8 - Painéis Termo-isolantes

Toda estrutura da Camara de Fermentagdo ¢é constituida de painéis termo-
isolantes, que dispdem de excelente acabamento em chapa de aco galvanizado, pré-
pintadas e com protegéo contra intempéries ou em Inox. A facilidade e agilidade na
montagem sao proporcionadas pela unido macho-fémea, agregando acabamento e
completo selamento interno da Camara, ndo ocorrendo perda de energia e calor para o

ambiente externo.

o

" TERMOISOLANTES

Durante a montagem identifique as pecas que serdo posicionadas inicialmente,
buscando assim a correta instalag@o e evitando retrabalhos, ou dano as pegas.

A porta de acesso foi projetada no mesmo material, com painéis
termoisolantes, sendo produzida com acabamento em inox e selada com perfis de
borracha, que mantém o ambiente com umidade e calor conforme indicado no painel de

controle.

18
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9 - Sequranca

Nunca opere o equipamento sem as devidas protecdes.
Tome precaugdes principalmente com as maos.

Mantenha a éarea de trabalho limpa e livre de
obstrugdes. Nunca use liquidos solventes ou produtos
inflaméaveis na limpeza do equipamento elétrico.

Desligue a energia elétrica antes de iniciar qualquer
verificag@o ou reposi¢do de componentes.

Jamais tente fazer manutencdo ou regulagem com a chave
geral ligada, a menos que o procedimento exija o contrario.
Neste caso, observe as respectivas recomendagdes de
seguranga.

E indispensavel o aterramento, tanto para a seguranga
do operador, como para o bom funcionamento dos
componentes elétricos. Observar a correta instalagdo do fio
terra, verificando o circuito elétrico.

N&o opere o equipamento com componentes, pecas ou
porcas mal fixadas.
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10— Cémara de Fermentacéo

Neste capitulo vocé encontra todas as informagdes necessarias para colocarem
funcionamento, desde os ajustes preliminares até o desligamento do equipamento. A
importancia em seguir todos os procedimentos descritos, ¢ a obtencdo da maxima
produtividade, qualidade e troca de calor no interior da cAmara.

10.1 - Ligando o equipamento

»  No uso diario mantenha sempre conectada a rede de energia e rede hidraulica.

»  Utilize as chaves instaladas no painel frontal da camara, ligando o sistema de
aquecimento e controle interno de temperatura e umidade

» Mantenha a porta fechada durante o processo, evitando assim poeira, e

residuos contaminantes do ambiente.

Visualizacao Frontal Painel Comando

O Painel de comando vem dotado de:
1. Chave de emergéncia,

® 2. Chave Geral;
3. Controlador Eletronico

Devido a pardmetros de fabricagdo o Controlador eletronico ja vem
ajustado nas condi¢des de trabalho aplicaveis para o equipamento, ndo
necessitando maiores ajustes. (Temperatura de trabalho de 20°C a 40°C) e
(Umidade de 60 a 98%).

20
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10.2 -Ambiente Interno

»Para acessar o interior da cAmara, utilize aventais e luvas de processo, mantendo assim
qualidade e garantia de processo sem contaminagao.

»Recomenda-se fazer manutencdo e limpeza no interior da cadmara, retirando residuos
provenientes do processo.

»Recomenda-se que seja realizada uma medigdo de temperatura, acompanhando assim
o rendimento e a correta aplicagdo da Camara de Fermentagéo.

» Na parte inferior das calhas-dutos possuem um pequeno orificio que elimina o
excesso de agua condensada ¢ eliminada, sempre que possivel fazer a correta limpeza

aumenta a eficiéncia do sistema.

21
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11 - Quadro de andlise de anormalidades

O diagrama a seguir, foi elaborado com o objetivo de fornecer-lhe orientagdes sobreo
procedimento a ser adotado em caso de alguma anormalidade no funcionamento.

Anormalidades Causas Solucoes
Equipamento v’ Chave geral danificada v Troque a chave geral
néo liga v Cabo rompido v’ Substitua o cabo
VART
v' Caldeira desligada Ligar Chave Geral.
Calha-duto sem o . v" Trocar
vapor v’ Resisténcias danificadas. v Licar sistema
P v’ Hidraulica desligada & D
evitando queima.
Exc:esso de v Sensores desregulados .
umidade no ) v’ Substituir os mesmos
L, . ou danificados
interior da Camara
Circulacio de are | v Exaustor interno v Identificar problema
vapor deficiente desligado, ou queimado e sana-lo.
Calha-duto
expelindo dgua por | v Alétas internas v' Ajustar alétas
sua saida

22
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12 -Garantia e Entrega Técnica Solloméaquinas

12.1 Identificacdo do N-de Série da CF Solloméaquinas

Ao solicitar pecas de reposi¢do ou qualquer informagéo referente ao seu equipamento
Sollomaquinas, ¢ indispensavel mencionar os dados que o identificam:

Modelo:

Série:

Ano de Fabricagao:

Estas informagdes estdo na placa de identificagdo fixada na lateral doequipamento
Veja indicago na foto.

SOLLOMAQUINAS

DATA RUA SAO VICENTE, 170
MES | ANO ARIRIU - PALHOGAISC
CEP: 88132-000
wlonsqisutonaqres e
POTENCIA ‘
INSTALADA
o) ©

Kw

V| Hz|

23
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12.2 Check-List de Entrega Técnica

Os itens abaixo devem ser explicados e demonstrados pelo técnico da
Sollomaquinas, no dia da Entrega do equipamento.A correta Entrega Técnica, aliadas a
correta operagdo ¢ manutencdo do equipamento contribuem de forma decisiva para

evitar problemas de funcionamento e obter o maximo em rendimento.

1- Informagdes Gerais
[] Termo de Garantia Sollomaquinas.
[1 Recomendagdes de seguranca.

]

]

[] Conscientizar sobre a importancia do Manual.

[] Explicar o uso do manual e a forma como ¢ estruturado.
]

[1 Esclarecer o Termo de Garantia.

2- Informagdes de instalagdo, funcionamento e operagao.
[] Instalagdo elétrica ¢ aterramento.
[] Comandos do quadro elétrico e painel de controle.

]

]

[] Layout de instalagdo.

] Procedimentos necessarios apos cada periodo de trabalho.
]

[
[1 A operagdo passo a passo.

3- Informagdes relativas 4 manutengdo e conservagio.

[] Manutengao periddica da Caldeira a cada 90dias.

[]1 Identificagdo de componentes no interior do quadro elétrico e os cuidados.
[] Inspecdo geral e limpeza de componentes.

[] Informar sobre a utilizaco de filtro de abrandamento da agua.

Obs:.(Filtro deve ser instalado pelo cliente).

24
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12.3 - CERTIFICADO DE GARANTIA

Este equipamento é garantido pela SOLLOMAQUINAS, na forma aqui estabelecida:

1) CONDIGOES GERAIS DE GARANTIA:

1.1 — A SOLLOMAQUINAS, assegura ao proprietario consumidor deste equipamento,
garantia contra qualquer defeito de pecas ou de fabricagéo, desde que, a critério de seus
técnicos autorizados, se constate falha em condi¢gdes normais de uso do equipamento.
1.2 — N&o estéo cobertos por esta garantia os componentes elétricos e eletrénicos.

1.3 — A reposicdo de pecgas defeituosas e execugdo dos servigos decorrentes desta
garantia nos locais onde a SOLLOMAQUINAS dispuser de assisténcia autorizada
deverao ser efetuadas por esse Pessoal Autorizado. Nos locais onde a
SOLLOMAQUINAS nao dispuser de assisténcia técnica, garantia, sera mantida caso o
proprietario tenha comprovagdo documentada da SOLLOMAQUINAS autorizando a
execugao dos servigos por terceiros (carta, fax ou e-mail).

1.4 — Na instalacdo e na assisténcia técnica as despesas decorrentes de viagem e
estadia do(s) Técnico(s) bem como transporte do equipamento correm por conta do
cliente, ou previamente informado.

1.5 — Quando for efetuada troca de alguma pega, somente sera caracterizada como
garantia se o cliente fizer a devolugéo da pega trocada.

1.6 - O prazo valido é de 180 dias a contar da data de emiss&do da Nota Fiscal.

2) EXTINGAO DA GARANTIA:

2.1 — Pelo decurso do prazo de validade da garantia.

2.2 — Pelo mau uso ou em desacordo com o Manual de Instrugdes.

2.3 — Por ter sido ligado a rede elétrica imprépria ou ainda sujeita a flutuagdes excessivas.
2.4 — Por danos causados por agentes da natureza (raios, enchentes, abalos sismicos,
fogo, etc.).

2.5 — Por danos causados por acidentes.

2.6 — Constatacao de residuos e contaminantes (calcario, argila, magnésio, ferro, e etc.)
na agua, e sem a utilizagao do filtro de abrandamento.

2.7 — Por apresentar sinais de haver sido violado, ajustado ou consertado por pessoa nao
autorizada pela SOLLOMAQUINAS.

r l Rua Sao Vicente, 170

Z Lot. Canario Aririu - Palhoga - SC
™ _A so1LLOMAQUINAS
Solucées em equipamentos Telefone: +55 48 3342.0360

E-mail: sollomagquinas@sollomaquinas.com.br
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Cliente:

Ficha Entrega Técnica
() Kit de fermentagdo — Caldeira / Calha / Conjunto Elétrico
( ) Cémara Completa — Caldeira/ Calha/ Conjunto Elétrico/ Camara

Caldeira D
> Resisténcia Inox 304 tipo U 1800 watts SOLLOE,N"IAQUNAS

>  Boia de controle nivel :

> Sensor de presenca de 4gua F ggéiu’:: gg;;géiéf

woeste | | roemsecs

POTENCIA
INSTALADA

@) @]

Calha de distribui¢do de calor
»  Ventilador Ventisol 200
>  Resisténcia aletada 800 watts

»  Protegéo para calha de distribuigéo de calor

Conjunto Elétrico

Painel Elétrico

Controlador Digital Novus N322 RHT de Temperatura e Umidade
Sensor de temperatura e Umidade RHT N32X

Chave de emergéncia Tipo cogumelo

Botéo liga/desliga

Contactores 220/380V

Disjuntores Trifésico / Disjuntor DR

e o o 0 0 0o

Céamara

»  Painel Inox 304 com poliuretano injetado/painel galvanizado pintura epéxi na cor
branca

»  Porta Inox 304 ou galvanizado pintura epdxi na cor branca com visor frontal; véo de
porta 90x200 ou 100x200

»  Luminaria monofésica em led

Informagées Pertinentes ao Cliente:

() Informagéo Certificado Garantia e Leitura manual de instrugbes;

( ) Aterramento sob responsabilidade do cliente;

() Deslocamento do técnico por conta do cliente, ou previamente informado.

() Garantia de componente elétrico-eletrénicos 90 dias;

( ) Garantia de componentes estrutural 360 dias;

( ) Limpeza do sistema da caldeira entre 90 a 180 dias. Indispensavel uso do filtro abrandador.

Assinatura do Cliente

Assinatura Técnico Sollomaquinas
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Cédmara Compacta
de Fermentagao

CF

Cliente:

Ficha Entrega Técnica
() Kit de fermentagdo — Caldeira / Calha / Conjunto Elétrico
( ) Cémara Completa — Caldeira/ Calha/ Conjunto Elétrico/ Camara

Caldeira

> Resisténcia Inox 304 tipo U 1800 watts SOLLOaN"IAQUINAS

> Baia de controle nivel :

> Sensor de presenga de dgua sl | e

> o s
o ‘ POTENCIA ‘ KW‘ v‘ P

Calha de distribui¢do de calor | LiNsTALADA

> Ventilador Ventisol 200 c

»  Resisténcia aletada 800 watts
»  Protegéo para calha de distribuigéo de calor

Conjunto Elétrico
2. Painel Elétrico
Controlador Digital Novus N322 RHT de Temperatura e Umidade
Sensor de temperatura e Umidade RHT N32X
Chave de emergéncia Tipo cogumelo
Botéo liga/desliga
Contactores 220/380V
Disjuntores Trifésico / Disjuntor DR

Cémara
»  Painel Inox 304 com poliuretano injetado/painel galvanizado pintura epéxi na cor
branca
»  Porta Inox 304 ou galvanizado pintura epdxi na cor branca com visor frontal; véo de
porta 90x200 ou 100x200
»  Luminaria monofésica em led

Informagées Pertinentes ao Cliente:

() Informagéo Certificado Garantia e Leitura manual de instrugbes;

( ) Aterramento sob responsabilidade do cliente;

() Deslocamento do técnico por conta do cliente, ou previamente informado.

() Garantia de componente elétrico-eletrénicos 90 dias;

( ) Garantia de componentes estrutural 360 dias;

( ) Limpeza do sistema da caldeira entre 90 a 180 dias. Indispensavel uso do filtro abrandador.

Assinatura do Cliente

Assinatura Técnico Sollomaquinas
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Solucoées em equipamentos

12. Pecas de Reposicao

No caso de pedidos de trocas de pegas, ¢ indispensavel mencionar:

N° de série do equipamento
Versdo deste catdlogo (ver capa)

N° do codigo da pega, descricdo, N° da figura e N° da pagina.
Os requisitos de seguranca e confiabilidade do equipamento sdo garantidos, usando
exclusivamente pegas de troca e materiais originais de fabrica. NZo nos

responsabilizamos por eventuais danos ou despesas derivados da utilizagdo de pegas de

substitui¢do e materiais ndo-originais.

Pecas de Reposi¢édo

» CF
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Solucoées em equipamentos

Lista de pecas Calha Composta

ITEM | CODIGO | DESCRICAO
01 000205 RESISTENCIA TIPO ALETADA 320mm 1000W
02 000026 VALVULA SOLENOIDE DE ENTRADA 220V
03 000217 RESERVATORIO DE AGUA
04 000111 SENSOR DE NIVEL
05 000218 CHAPA DEFLETORA INOX
06 000219 RESERVATORIO QUENTE
07 000220 TAMPA FRONTAL INOX
08 000221 CAPA PROTETORA INOX
09 000041 RESISTENCIA TRONBETA “U” 385MM 1700W
10 000222 JUNTA DE RESERVATORIO QUENTE
11 000223 TAMPA RESERVATORIO INOX
12 000224 CORPO PRINCIPAL INOX
13 000022 VENTILADOR 1/40 20CM 40WATTS
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Calha Simples de vapor
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Solucoées em equipamentos

Lista de pecas Calha Simples

ITEM | CODIGO | DESCRICAO
01 000224 | TAMPA SUPERIOR INOX
02 000223 | TAMPA RESERVATORIO QUENTE
03 523170 | RESISTENCIA TIPO U LISA 285MM 1700W
04 000232 | JUNTA RESERVATORIO QUENTE
05 000041 | RESISTENCIA ALETADA 1000W
06 000231 | TAMPA CALHA INOX
07 000230 | CHAPA DEFLETORA INOX
08 000229 | CORPO CALHA INOX
09 000228 | RESERVATORIO DE AGUA
10 000023 | BOIA DE AGUA TAMANHO 2
11 000227 | TAMPA RESERVATORIO AGUA INOX
12 000226 | CONJUNTO RESERVATORIO QUENTE
13 000022 | VENTILADOR 20CM 40WATTS
14 000111 SENSOR DE NIVEL
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Cédmara Compacta

de Fermentagao

CF

Calha Sistema sem dreno - SD
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Lista de pecas Sistema sem dreno - SD

ITEM | CODIGO | DESCRICAO
01 000233 | TAMPA ABERTURA SUPERIOR INOX
02 000234 | TAMPA RESERVATORIO QUENTE
03 000042 | RESISTENCIA TRONBETA “U” 180MM 1700W
04 000235 | JUNTA RESERVATORIO QUENTE
05 000111 | SENSOR DE NIVEL
06 000237 | CONJUNTO DE RESERVATORIO QUENTE
07 000238 | MODULO DE PROTECAO E REVESTIMENTO
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